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Zabrodzie, 20.10.2017 1.
(miejsce, data)

ZAPYTANIE OFERTOWE nr 1

NA ZAKXUP WRAZ Z DOSTAWA | URUCHOMIENIEM
SEKCJI FORMOWANIA KULEK | WYPIEKU W RAMACH PROJEKTU:
, Wdrozenie nowej technologii produkcji bezglutenowego pieczywa pfaskiego”

Program Operacyjny Inteligentny Rozwoj 2014-2020 (PO IR)
0s$ priorytetowa Ill: Wsparcie innowacji w przedsiebiorstwach
Poddziatanie 3.2.2: Kredyt na innowacje technologiczne

Dane Zamawiajgcego:

DO BAKING Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig
Zabrodzie 28, 52-351 Wroctaw

NiP: 9131002458

Przedmiot zamdwienia: SEKCJA FORMOWANIA KULEK { WYPIEKU (1 szt.} — Kody CPV:

e 42000000-6 Maszyny przemystowe

e 42215000-6 Maszyny do przemystowego przygotowywania lub produkeji Zywnosci
lub napojéw '

Fabrycznie nowy Srodek trwaty o nastgpujace] specyfikacji i elementach sktadowych:

PARAMETRY | WYMAGANIA FUNKCIONALNE
Sekcja formowania kulek i wypieku o wydajnosci:
— 25 -kulek: 28 000 - 30 000 sztuk/h

— 16 - kulek: 18 000 - 20 000 sztuk/h

—  9-kulek: 10 000 - 12 000 sztuk/h

Porcja ciasta po przekazaniu do dzielarki powinna w zaleznosci od rodzaju produktu
dzielona byé na kesy o masie 20g - 160g i podawana na transporter koszyczkowy, ktéry
przenosic je powinien do garowni. Tam kesy ciasta powinny by¢ poddawane procesowi
dojrzewania w temperaturze 31- 33°C i wilgotnosci wzglednej 50% przez okres czasu 5 -
15min. Nastepnie kesy powinny by¢ zrzucane na przenosnik, ktéry poda je do prasy, gdzie
zostang rozprasowywane na cienkie placki o $§rednicy 11-40 cm. Temperatura prasowania
wynosié powinna 110-160°C z czas prasowania od 1,2 do 1,7 s Otrzymane placki
poddawane powinny byé wypiekowi w piecu przez okres 15-40 s w temperaturze 150-
250°C. Po wypieku produkt powinien byé schiadzany sie w tunelu chiodniczym w
temperaturze 10°C i wilgotnosci wzglednej <75% przez okres 2-4min.

L

ELEMENTY SKLADOWE
Sekcja formowania kulek i wypieku skfadaé sig powinna z nastepujacych modutéw i

urzadzen:

Kesarka,
- Zasobnik o pojemnosci od 250 do 300 kg ciasta
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Vi,

VII.

Uktad kontroli poziomu ciasta w dzielarce z regulacjg kesow ciasta
Wykonanie ze stali nierdzewnej
Dzielarka,
9-12 rzedowa glowica z eliptycznymi ttoczkami
Predkosc oracy dzielarki w przedziale od 20 do 60 skokow
Ptynna regulacja wagi odmierzanych porcji ciasta
System smarowania gfowicy dzielarki
Regulowana predkos¢ zackraglania kulek ciasta
Dmuchawa i szczotka oczyszczajgca
Wewnetrzne i zewnetrzne zestawy behndéw
Garownik,
9 — 12 rzedowy uktad koszykdw
Liczha koszykdw od 2000 do 2500 umozliwiaigca garowanie w czasie od 5'do 15 min.
Pneumatyczny zrzut porgji ciasta na prase
System kontroli temperatury i wilgotnosci w zamknietej cbudowie garownika
Konstrukcja i elementy napedowe wykonane ze stali nierdzewnej
Uktad mycia koszykéw CIP lub réwnowainy
Rozdzielacz kulek,
Pneumatyczny rozdzielacz pracujacy sekwencyjne i obejmujacy
model dla 9 kulek ciasta
model dla 16 kulek ciasta
model dla 25 kulek ciasta
Prasa
Transporter wyjSciowy dla ptynnego przejscia produktu do pieca;
Uktad hydrauliczny z pompa wielostopniows;
Uktad ochrony pasa teflonowego wraz z uktadem prowadzenia pasa;
Predkosé tasm sterowana za pomocg serwonapedow;
Ogrzewana ptyta dolna, gérna oraz wyjsciowa poprzez grzatki do 260 C z systemem
kontroli temperatury i przegrzania pasa;
Regulowany czas prasowania i cisnienie prasowania do 140 bar
Wydajno$c do 24 000szt/h '
Sterowanie z panelu dotykowego z petnym oprogramowaniem sterujgcym
Konstrukcja i cbudowa wykonana ze stali nierdzewnej
Piec
Transport pieca zbudowany z 3 pokiadow z grzebieniami na nawrotach dla ptynnego
(tagodnego} przejscia produktu;
Niezalezny palnik gzowy na kazdym poktadzie o tacznej mocy maksymalnej 700-800
kW
Uktad kontroli temperatury w piecu do 250 Ci czas wypieku w przedziale 15-40 sekund.
System zabezpieczajacy prace painikéw gazowych zgodnie ze standardem CE.
Automatyczny ukfad smarowania tancuchow siatek transportera
Zabezpieczenia przed przegrzaniem i system kontroli pracy.
Wentylatory wyciggowe wraz z systemem rur wyrzutowych.
Konstrukcja i obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.
Transporter chiodzacy
Uktad od 10 do 14 transporteréw zabudowanych na jednej ramie stanowigcy
przenosnik wielopoziomowy.
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Siatka przenosnika wykonana z plastikowej tasmy modutowej lub réwnowaznej.
Regulowany czas chtodzenia z pomocag predkosci siatki od 2 do 4 minut celem
schtodzenia produktu z 90 do 18°C.
Nawroty transporteréw wyposazone w Slizgi umozliwiajgce tagodne przejscie miedzy
poszczegbinymi poziomami. Zaprojektowane slizgi umoziiwia¢ powinny demontaz w
przypadku blokady produktu.
System kontroli wizyjnej
Wizyjny system kontroli jakosciowej pojedynczych produktow, wyposaiony w kamereg
do mierzenia $rednicy, grubosci, rownomiernosci powierzchni.
System kontroli jakosciowej parametrow umozliwiajacy selekcje i eliminacje
produktéw nieodpowiadajacych normie na te wyroby. System wspomagany
komputerowo z zainstalowanym oprogramowaniem sterujacym.
Ulkdadacz z licznikiem sztuk
Maksymalne rozmiary produktdow dla wybranej ilosci rzedow;

5 rzeddow do 216 mm

4 rzedéw do 280 mm

3 rzedow do 380 mm
Sterowanie za pomocg PLC i ekranu dotykowego;
Maksymalna predkos¢ zliczania do 150 sztuk/rzad/min.;
Maksymalna wysokos¢ stosu do 150 mm;
Plynne (fagodne) przejscie z pionowych ruchomych kratek na pas roztadunkowy
Transporter akumulacyiny
Transporter akumulacyjny z 6 rzedami wyposazonymi w niezaleine napedy;

--Siatka przenosnika wykonana z tasmy modutowej;

Przenosnik o dfugosci 5 ~ 7 m zapewniajgcy skumulowanie produktu z procesu;

Rozdzielacz stoséw
Rozdzielacz zapewniajacy transfer stoséw pod katem 90 z linii w dwodch kierunkach

lewo i prawo;
Ptyty dociskowe zamontowane nad przenosdnikiem usuwajace nadmiar powietrza ze

stosu;
Dwa transportery odbierajagce o dtugosci 1 — 2 m zapewniajgce przejscie produktu do

maszyn pakujgcych;

3. Termin i miejsce realizacji zaméwienia:

Termin realizacji zamdwienia: 31.05.2019 r. {rozumiany jako termin kompietnej
dostawy wraz z montazem i uruchomieniem)
Miejsce realizacii zamodwienia: Zabrodzie 28, 52-351 Wroctaw

4. Opis warunkow udziatu w postepowaniu:
O realizacje zamowienia mogg ubiegal sie Oferenci speiniajgcy facznie nastepujgce

warunki:

1)

Posiadanie zdolnosci techniczne] lub zawodowej umoiliwiajgce] realizacje
zamowienia: Spetnienie warunku weryfikowane bedzie na podstawie przedioZonych
przez Oferenta dokumentéw potwierdzajacych wykonanie co najmniej dwdch
zamowien o podobnym charakterze — tzn. dostawy co najmniej dwéch Sekcji
formowania kulek i wypieku lub porownywalnych instalacji o zblizonych parametrach
technicznych — w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a
jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krétszy — w tym okresie. Dokumentami
3



potwierdzajgeymi wykonane dostawy moga by referencje lub inne dokumenty
wystawione przez podmiot, na rzecz ktorego zamdwienia byly wykonywane, przy
czym powinny one zawiera¢ okreslenie przedmiotu dostawy, date wykonania i
okreélenie podmiotu, na rzecz ktérego zostato ono wykonane wraz z informacja, czy
zostaty wykonane naleiycie.

5. Kryteria i sposéb oceny ofert:
Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie sie kierowat nastepujgcymi kryteriami:

Lp. Nazwa Waga Sposdb oceny oferty

kryterium

a) Catkowita cena Zamdwienia netto (bez podatku VAT) tj. cena
podana w ofercie winna obejmowac wszystkie koszty i skiadniki
zwigzane z wykonaniem zamdwienia oraz warunkami stawianymi
przez Zamawiajgcego (w tym dostawe i uruchomienie)

Ocena zostanie wyrazona w punktach, na podstawie nastepujgcego
WZOoru:

1. | Cena 70% | b)

cena oferty najtanszej sposréd wszystkich waznych ofert
cena oferty badanef x70
= ilo$¢ punktow
a) Okres gwarancji liczony w miesigcach od chwili bezwarunkowego
odbioru przedmiotu zamdwienia
b} Minimalny wymagany przez Zamawiajgcego okres gwarancji wynosi
12 miesiecy. W przypadku podania przez Wykonawce krétszego niz
wymagany okresu gwarancji lub niepodanie (wpisanie) gwarancji,
oferta Wykonawcy zostanie odrzucona
c) Maksymalny okres gwarancji uwzgledniony do oceny ofert wynosi
2 Okres 20% 74 miesigce. Jezeli Wykonawca zaoferuje okres gwarancji dluzszy
" | gwarangji niz 74 miesiace do oceny ofert zostanie przyjety okres 74 miesiecy
i taki zostanie uwzgledniony w umowie.
d} Ocena zostanie wyrazona w punktach przyznanych w nastepujacy
sposob - Okres udzielonej gwarancji zawarty w badanej ofercie:

okres gwarancji zawarty w badanej of ercie

najdtuzszy okres gwarnacji spoirad wszystkich waznych ofert x3
= ilos¢ punktow

Cena moze by¢ tylko jedna za oferowany przedmiot zamowienia, nie dopuszcza sie
wariantowosci cen. Podana cena bedzie ceng ostateczna, jaka zaptaci Zamawiajacy. Cene
oferty nalezy poda¢ w PLN, w EUR lub w USD {w przypadku ceny w EUR lub w USD przeliczenie
na PLN nastapi po srednim kursie NBP EUR lub USD na dzieri poréwnania ofert).

Maisymalna liczba puniktéw mozliwyeh do uzyskania: 100 pkt. Punkty za poszczegdine keyteria
zostang zsumowane i bedg stanowi kofcowg ocene oferty. Za najkorzystniejszg zostanie

‘
uznana nfarta ktAva o
AFFCITFd WILd Loy ALV O O

6. Miejsce, termin i forma skiadania ofert
— Oferty nalezy ztozyc osobidcie lub przestaé listownie do Zamawiajgcego pod adres: DO
BAKING Spditka z ograniczong odpowiedzialnoscig Zabrodzie 28, 52-351 Wroctaw
— Dopuszcza sie przestanie oferty w formie elektronicznej (skany dokumentdw
podpisanych) na adres e-mail: pjanas@dijo.p!
— Termin skiadania ofert: 22.11.2017 r., do godziny 12:00 (decyduje moment wpiywu
oferty)



Oferty ztozone po wskazanym terminie nie bedg rozpatrywane

7. Wymagania odnosnie skiadanych ofert

Oferta powinna by¢ ztozona w jezyku polskim lub w jezyku angielskim na papierze
firmowym oferenta lub opatrzona jego pieczecig firmowa wraz z podpisem o0séb
upowaznionych do reprezentacji Oferenta
Nie dopuszcza sie sktadania ofert czesciowych
Nie dopuszcza sie sktadania ofert wariantowych
Minimainy termin waznoéci oferty: 30 dni od dnia uptywu terminu sktadania ofert
Oferta powinna zawierac:

e Dane identyfikujace oferenta

e Date sporzadzenia

¢ Termin waznosci oferty

e Szczegbtowy opis | specyfikacje techniczng oferowanego przedmiotu

zamowienia

e Odniesienie sie do kazdego z zamieszczonych w zapytaniu ofertowym kryteriow
oceny oferty (cena, okres gwarancji)
Cene catkowitg netto i brutto przedmiotu oferty
Warunki i termin ptatnosci
Date realizacji zaméwienia
Podpis osoby upowaznionej do wystawienia oferty.
Dokumenty wymienione w pkt. 4 zapytania

Brak jakiegokoiwiek z w/w elementéw moze skutkowaé odrzuceniem oferty.

8. Informacje na temat zakresu wykluczenia

Z udziatu w postepowaniu wykluczone sg podmioty powigzane z osobowo lub kapitatowo z
Zamawiajacym. Przez powigzania kapitatowe lub osobowe rozumie sie wzajemne powigzania
miedzy Zamawiajacym lub osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzan w imieniu
Zamawiajacego lub osobami wykonujacymi w imieniu Zamawiajgcego czynnosci zwigzane z
przygotowaniem i przeprowadzaniem procedury wyboru Oferenta, a Oferentem, polegajace
w szczegdinosci na:

a)
b)
c)

d)

uczestniczeniu w spofce, jako wspdinik spotki cywilnej tub spotki osobowej;
posiadaniu co najmniej 10% udziatow lub akcji;
petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajacego, prokurenta,

petnomocnika;

pozostawaniu w zwigzku matzerskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa
w linii proste], pokrewienistwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopria
w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

8. Okreélenie warunkéw zmian umowy zawarte] w wyniku przeprowadzonego

nostepowania
Zleceniodawca zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany zakresu umowy zawartej z podmiotem

wybranym w wyniku przeprowadzonego postepowania z nastepujgcych powodow:

uzasadnionych zmian w zakresie sposobu wykonania przedmiotu zamdwienia,
obiektywnych przyczyn niezaleznych do Zamawiajacego lub oferenta,
okolicznosci sity wyiszej,

zmian regulacji prawnych obowigzujgcych w dniu podpisania umowy,
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10.

otrzymania decyzji Instytucji Zarzgdzajacej, Posredniczacej lub Wdrazajacej dla
programu pomocowego UE, z ktérego wspotfinansowane bedzie przedmiotowe
zamoéwienie, zawierajgcej zmiany zakresu zadan, termindw realizacji czy tez
ustalajgcej dodatkowe postanowienia, do ktérych Zamawiajgcy zostanie

zobowigzany.

Pozostale informacje

Dodatkowych informacji oraz wyjasnien zwigzanych z niniejszym zapytaniem

ofertowym udzieia Pan Piotr Janas, tel. +48 501 837 735, email: pjanas@dijo.pl

Rozpatrzenie ofert nastapi do 24.11.2017 r. do godz. 18.00 w siedzibie

Zamawiajacego.

Whyniki konkursu zostang opublikowane na stronie internetowej Zamawiajacego,

www.diio.pl

Jezeli Oferent, ktérego oferta zostata wybrana, bedme uchylat sie od zawarcia umowy

na dostawe, Zamawiajgcy moze wybrac oferte najkorzystniejszg sposrod pozostatych

ofert i zwrdcié sie o zawarcie umowy na dostawe z kolejnym podmiotem na liscie

uszeregowanej wedtug najwyiszej liczby uzyskanych punktdw.

Oferty, ktére nie spetfniajg wymagan okrestonych w zapytaniu ofertowym nie beda

rozpatrywane.

Zadne dokumenty wchodzace w skiad oferty, nie podlegaja zwrotowi przez

Zamawiajgcego.

Oferent ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty, ktdre
nie bedg zwracane przez Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy moze zgdaé od Oferentow wyjasnien lub uzupetniert dotyczacych
tozonych ofert w terminie 3 dni roboczych od dnia wystosowania stosownego

wezwania w tym zakresie.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany lub odwotania postgpowaniaw

dowolnym terminie bez podania przyczyny. '
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